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in de winkel
Leffingestraat 137, Oostende

via mail
lagalleriaoostende@hotmail.com

via telefoon
0476 44 55 51 / 059 41 13 55

Tataki zalm & tonijn met oosterse saus

M A I S O N
L A  G A L L E R I A

P R I J S  P E R  P E R S O O N  € 8 0
P R O M O :  C H A M P A G N E  “ M A I S O N ”  € 2 9  P E R  F L E S

Halve liter kreeftenbisque Royale

2 0 2 6  -  2 0 2 7

Ontdek dit jaar onze allermooiste vis- en kreeftcreaties voor de feestdagen!
Enkel deze speciale selectie is mogelijk, helaas zonder uitzonderingen
Alle andere lopende folders zijn niet geldig tussen 22/12/26 en 5/01/27

F E E S T E L I J K  5 - G A N G E N M E N U

Gevulde coquille Saint-Jacques “Maison”

Hertenkalffilet met gratin dauphinois 
en fijne wintergroenten in Bordelaisesaus

of
Toffe griet met stoere halve kreeft “Homardine”

Crème brûlée

Bestellen mogelijk

Voor Kerststress geen plaats? Bestel best vóór Sinterklaas!



Mini garnalen bouchée  ..............................................................................................................................................
Apéro garnalenkroket   ...............................................................................................................................................
Maison garnalenkroket met peterselie en citroen   ................................................................................
Maison kreeftenkroket met peterselie en citroen   .................................................................................
Mini visschelp met coquille   ...................................................................................................................................
Visschelp met coquille   ..............................................................................................................................................
1L kreeftensoep met stukjes kreeft   ..................................................................................................................

Mechelse koekoek borstfilet   ........
     Fine Champagne roomsaus
     appelschijfjes en puree

Hertenkalffilet “Rossini”   ...................
     met gratin dauphinois   

Vitello tonnato (voorgerecht)   ......

Fruits de Mer “Bowl” met halve kreeft   .........................................................................................................

Fruits de Mer met halve kreeft “Chaudes” (om op te warmen)   .................................................

Reuze koude visschotel met koude patatjes en sausjes   .................................................................

Reuze koude visschotel met halve kreeft, koude patatjes en sausjes   ...................................

Crème brûlée   ........................................

Chocolade trio in glas   .....................

Yuzu dessert   ..........................................

Chocolademousse   .............................

2,3
2,6
5
5,8
6,5
15
17

Sushi mix “Party flavour”   ...................
        (2 pers.)

Sushiboot (+ waarborg €50)   ..........
        of op wegwerpschotel (3-4 pers.)

28

60

S U S H I  G E R E C H T E N

A M U S E S  E N  V O O R G E R E C H T E N  P E R  S T U K

58
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45

60

D E S S E R T S

Feestvispannetje met puree   ................................................................................................................................

Feestvispannetje Royale met kreeftenvlees en puree   .....................................................................

Noordzee tongrolletjes Ostendaise met puree  ........................................................................................

1L Bouillabaisse met vis en crustacés + rouille en croutons   ...........................................................

Bouillabaisse Royale met halve kreeft + rouille en croutons   .......................................................

Toffe griet met stoere halve kreeft   ................................................................................................................

Kreeft van 850gr.   ................................
Halve kreeft   ............................................

Keuze uit volgende bereidingen:
Belle Vue / Homardine / Thermidor / Lookboter

70
40

www.lagalleriaoostende.be

 Wij maken jouw feestmaal lekker én fijn!
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V I S G E R E C H T E N  P . P .
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V L E E S G E R E C H T E N

K O U D E  S C H O T E L S  P . P .

WIJ WENSEN U ALVAST
FIJNE FEESTDAGEN

Kerst, nieuwjaar, groot of klein?
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M A I S O N
L A  G A L L E R I A

F I J N E  F E E S T D A G E N2025 - 2026

in de winkel
Leffingestraat 137, Oostende

via mail
lagalleriaoostende@hotmail.com

via telefoon
0476 44 55 51 / 059 41 13 55

Bestellen mogelijk

www.lagalleriaoostende.be



Maandag Dinsdag Woensdag Donderdag Vrijdag Zaterdag Zondag

15/12 16/12 17/12 18/12 19/12 20/12 21/12

22/12 23/12 24/12 25/12 26/12 27/12 28/12

29/12 30/12 31/12 01/01 02/01 03/01 04/01

Onze openingstijden tijdens de feestdagen
dankzij dit kaartje sta je nooit voor een gesloten deur
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